Menus Feria 2018 %

Fundacion

MENUS ALMUERZOS

MENU 1

Entrantes

Tabla de quesos de Vega Sotuelamos

Seleccién de croquetas melosas
(boletus, jaman ibérico, salmén y bacalao)

Ferrero rocher de foie con compota de manzana, oreo y liofilizados

Sequndo plato a elegir

Lomito de bacalao con riojana y brocheta de verduras
o}

Solomillo de cerdo ibérico con reduccion de Pedro Ximénez

Postre

Fruta de temporada preparada

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Tinto y Blanco de la Tierra

Café

30 euros

Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780
feriaefundacionbiotyc.org
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MENU 2

Entrantes
Jamon ibérico de cebo al corte con pan feo
Tabla de quesos de Vega Sotuelamos

Ensalada templada de pulpo

Saku de salmdn envuelto en alga nori con mayonesa de aguacate y dados de mango con reja de tomate

Segundo plato

Arroz meloso de carabinero o marisco

Postre

Tatin de manzana con Helado

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Tinto y Blanco de la Tierra

Café

35 euros

Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780
feriaefundacionbiotyc.org
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MENU 3

Entrantes

Jamon ibérico de cebo al corte con pan feo

Tabla de quesos de Vega Sotuelamos Gamba blanca cocida

Huevos rotos con setas y boletus con patata trufada

Segundo plato a elegir

Popietas de Gallo Pedro con carbonara y callos de bacalao
)

Rabo de toro estofado con patata panadera

Postre

Maceta de helados

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Tinto y Blanco de la Tierra

Café

40 euros
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Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780
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MENU 4

Entrantes

Jaman ibérico de cebo al corte con pan feo
Tabla de quesos de Vega Sotuelamos
Bastones de berenjena con hilos de miel

Suprema de cochinillo con cama de verduritas de temporada

Segundo plato a elegir

Lomito de bacalao con riojana y brocheta de verduras
6

Paletilla de lechal asada en su jugo

Postre

Brownie con chocolate en texturas, helado de fresa y algoddén de azucar

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Tinto y Blanco de la Tierra

Café

45 euros

Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780
feriaefundacionbiotyc.org





