Menus Feria 2018

MENUS CENAS

MENU 1

Entrantes
Tabla de quesos de Vega Sotuelamos

Seleccion de croquetas melosas
(boletus, jamodn ibérico, salmén y cocochas)

Gofre con revuelto de gulas e hilos de chile

Segundo plato a elegir

Bocado de salmdn con mahonesa de aguacate y mezclun
o}

Pan con anchodina, queso de cabra y melaza de tomate

Postre

Fruta de temporada preparada

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Copas al gusto a 4,00€, tras la cena
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Pundacion

22 euros

Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780

feriaefundacionbiotyc.org
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MENUS CENAS

MENU 2

Entrantes
Tabla de quesos de Vega Sotuelamos
Calamar nacional

Huevos rotos con setas, boletus y patata trufada

Segundo plato

Mollete de ternera con chutney de cebolla y carbonara
0
Brocheta maxi de cococha ibérica con chimichurri
Postre
Tatin de manzana con Helado

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Copas al gusto a 4,00€, tras la cena

24 euros
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Carpa climatizada — Comidas por encargo- Reservas 601 334 780

feriaefundacionbiotyc.org



Menus Feria 2018  I%

Pundacion

MENUS CENAS

MENU 3

Entrantes
Tabla de quesos de Vega Sotuelamos Gamba blanca cocida

Bastones de berenjena con hilos de miel
Ensalada de picantén escabechado
Segundo plato

Hamburguesa de angus completa

Postre

Maceta de helados

Bodega
Cerveza, refrescos y agua

Copas al gusto a 4,00€, tras la cena
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